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MENU



НА СТАРТ

 WINE

RESTOBAR

 LIST

Паштет лосось со снегом из кляра и хрустом

Паштет из цыпленка с джемом из вишни 

Хумус с персиками 

Жареный сыр с ягодами и морковным соусом

Печеный баклажан с соусом “Bav”

Конское сало с печеным чесноком 

и хрустом злакового хлеба

Бычьи хвосты в лепешке с перцем 

и вялеными томатами

Тартар из конины

Тартар из лосося 

Тартар из утки

Перец Рамиро 

Тартар из телятины с моченой клюквой 

и молодыми шишками

Мидии запечённые КиВи

Ассорти из морепродуктов

Камчатский краб

Брускетта со сморчками

12Oгр 67O

12Oгр 57O

21Oгр 59O

17Oгр 67O

17Oгр 59O

125гр 59O

13Oгр 59O

135гр 59O

14Oгр 79O

17Oгр 57O

21Oгр 59O

19Oгр 69O

25Oгр 57O

97Oгр 24OO

42Oгр 24OO

15Oгр 69O



Салат с морепродуктами

Салат с жареным сыром и яблоком

Салат с телятиной под соусом “Dali” 

и пикантными томатами

Салат с вяленой уткой в манговом соусе

Салат со свежими овощами и киноа

Салат с креветками и страчателлой

Салат с щупальцами кальмара 

Устрица Касабланка

Устрица Императорская

Устрица Осака

Устрица Розовая Джоли

Ëж

13Oгр 89O

19Oгр 57O

175гр 59O

17Oгр 72O

23Oгр 53O

26Oгр 86O

17Oгр 76O

52O

34O

53O

53O

39O

1шт

1шт

1шт

1шт

1шт



ХЛЕБ | МАСЛО
Том ям

Ароматный суп с бараниной

 

Бульон с треугольниками

 

Уха со сливками 

ХЛЕБ   Луковый 
   МультизлаковыйХЛЕБ

  Ароматное с травами МАСЛО

ГАРНИРЫ

Цукини гриль

Томат гриль

Перец гриль

Брокколи с грибами в сливочном соусе

Картофельное пюре с трюфельным маслом

BACKGROUNDBACKGROUND

 background
FOOD

 background
FOOD

3OOгр 89O

31Oгр 69O

42Oгр 59O

3OOгр 69O

13Oгр 16O
14O125гр

6O5Oгр

13Oгр 29O

13Oгр 29O

13Oгр 29O

16Oгр 49O

175гр 29O



Сахалинский гребешок с печеным картофелем

“мисо” дрессинг и муссом из трюфеля

Судак со сморчками и картофельным муссом 

Лосось с брокколи и соусом “Трюфель”

Баранина с картофельным пюре и соусом жу

Стейк из конины

Бифштекс из конины с сальсой 

и трюфельным соусом

Утка с яблочным кетчупом и муссом 

из земляной груши

Ризотто с гребешком

Ризотто со сморчками и тартаром из телятины 

Стейк “Миньон” со сморчками и спаржей 

Паста с телятиной

Паста с креветками

Паста со стейком из семги и трюфельным муссом 

Осьминог с картофелем и кремом из кабачков

Паста со сморчками 

Филе палтуса с муссом мантазио 

Томленая грудинка мраморного бычка

Утка конфи с пюре трио 

17Oгр 129O

25Oгр 1O9O

28Oгр 139O

36Oгр 99O

1OOгр 49O

36Oгр 99O

24Oгр 89O

23Oгр 1O9O

28Oгр 99O

31Oгр 139O

23Oгр 99O

23Oгр 96O

25Oгр 1O9O

38Oгр 189O

35Oгр 129O

29Oгр 119O

26Oгр 89O

34Oгр 119O



Лавандовый мусс 2.1

Сигара с грибным соусом

Меренговый рулет

Dark Chocolate 2.О

Анна Павлова

Кофейно - шоколадный рулет

Крем - брюле по Каталонски

Наполеон 

с ягодным компоте  | с клёново ореховым ганашом 

15Oгр 57O

14Oгр

1OOгр

16Oгр 67O

59O

53O

1OOгр 53O

15Oгр 51O

13Oгр 6OO

15Oгр 57O



RESTOBAR



RESTOBAR


	Страница 1
	Страница 2
	Страница 3
	Страница 4
	Страница 5
	Страница 6
	Страница 7
	Страница 8

